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o RESTAURANT SCOLAIRE

Menus du 01 septembre au 26 septembre

Année scolaire 2025-2026
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Retrouver ici les allergénes présents dans certains repas :

1- Lait ; 2- Gluten ; 3- CEufs ; 4- poisson ; 5- Sulfites ; 6- fruits a coque ; 7- crustacé ; 8- Mollusque ; 9- Céleri ; 10- Soja ; 11- Arachide ; 12- Moutarde ; 13- Sésame ; 14- Lupin

ORIGINE DES PRODUITS: FRAIS - FAIT MAISON - BIO - LABEL ROUGE - SURGELE Viande, poisson et ceuf
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*Sous réserve de disponibilité des produits Légumes et fruits cuits




